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1! Publics et conditions générales d’admission

« Avoir entre 16 et 25 ans

- Etre titulaire d'un BTSA IAA, d'un Bac STPA, Bac Pro BIT, d'un BTA Transformation,

d'un BP IAA ou d'un autre dipldme ou titre de niveau 4 apres obtention d'une dérogation.
Pour les autres situations (niveau, age...), se renseigner auprés des centres de formation.
Remarque : cette formation est également accessible aux salariés et aux demandeurs
d'emploi dans le cadre de la formation continue, avec possibilité de modulation du temps
de formation.
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TI! Métiers préparés
« Les titulaires du dipldme assureront des responsabilités au niveau d'un atelier
de transformation laitiere : réception, traitement, fabrication, conditionnement...
« IIs pourront occuper les fonctions de fromager, de technicien laitier,
de conducteur de fabrication, de conducteur de machine et, a terme, de conducteur
de ligne ou de pilote d'installation automatisée.
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1! Inscription et admission
« Les dossiers d'inscription sont a retirer a partir de mars a:
CFA - ENIL Mamirolle ou CFA - ENILBIO Poligny
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o « L'admission définitive est conditionnée par la signature d'un contrat d'apprentissage
(ou de professionnalisation) avec une entreprise fabricant des produits laitiers.
Les ENIL peuvent vous accompagner dans vos démarches.
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-l! Renseignements et lieux de formation

25620 Mamirolle Rue de Versailles - B.P. 70049
Tél. 03 8155 92 00 ‘ 39801 Poligny Cedex 1
Fax 03 815592 17 Tél.03 84 7376 76

ENIL enil.mamirolle@educagri.fr EMNILBIO Fax0384370728

Besangon Marmiols — \yww.enil.fr Pollany enil.poligny@educagri.fr
www.enil.fr

* ORGANISATION DE LA FORMATION A RETENIR

La formation se déroule sur 1 an a raison de 16

semaines de formation a I'école ; le reste du temps Statut durant Apprenti (Salarié)
est consacré a la formation professionnelle en la formation
entreprise, encadrée par le maitre d'apprentissage Frais de formation Néant pour les apprentis
oule tUt?U“ i Hébergement/ Possible dans les 2 ENIL
Les enseignements en centre sont composés de Restauration
cours, de travaux pratiques et travaux dirigés et de Niveau de la formation IV - Baccalauréat
visites d'entreprise. . .

Durée de la formation 1an
« OBTENTION DU TITRE Organisation 16 semaines (560 h)

LA P, N R de la formation a |'école en alternance

Le dipléme est délivré apres la validation de 4 avec 36 semaines
unités capitalisables. en entreprise

Début de la formation Octobre

en centre

Obtention du titre Validation de 4 unités

capitalisables

Lieux de formation ENIL Mamirolle
et ENILBIO Poligny

PROGRAMME / horaire total indicatif

[Formation en centre (l6semaines) |
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Connaissance du lait

. chimie - biochimie 42
. microbiologie 42

Controle de la qualité des produits laitiers 40
Conduite d'installations/outils/équipements 40
Hygiene, sécurité, environnement 38

Etudes de cas pluridisciplinaires 30

Visites d'entreprises 20
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