
Niveau 2

Niveau 1

MASTER PROFESSIONNEL 
• Transformation laitière
Cohabilité par l’Université Henri POINCARE-INPL NANCY

Lieux de formation : ENSAIA Nancy, ENIL Mamirolle, ENILBIO Poligny
Inscriptions : 
- En ligne : www.uhp-nancy.fr
Service de la scolarité - Facultés des sciences et techniques / Campus Victor Grignard - 
BP 239 - 54506 VANDŒUVRE LES NANCY / Tél. 03 83 68 40 40 / 
Site : http://scadmin.uhp-nancy.fr

2 MASTERS PROFESSIONNELS EN PARTENARIAT AVEC L’UNIVERSITÉ DE FRANCHE-COMTÉ 
• Systèmes automatisés de production en industrie agroalimentaire
• Qualité et management de la performance

Lieux de formation : UFR Besançon
Inscriptions : Université de Franche Comté / Service scolarité UFR sciences et techniques 
16 route de GRAY  25030 BESANCON cedex / Tél. 03 81 66 62 09 / scolarite.ufr-st@univ-fcomte.fr

Public et conditions générales d’admission
• L’ISBA en partenariat avec différentes universités participe à l’animation de masters professionnels 
du domaine agroalimentaire. Ces formations comportent 4 semestres et permettent la validation 
de 120 ECTS ; elles sont accessibles après une licence LMD.

Renseignements
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MASTERS
• TRANSFORMATION LAITIÈRE
• SYSTÈMES AUTOMATISÉS DE PRODUCTION EN IAA
• QUALITÉ ET MANAGEMENT DE LA PERFORMANCE

ISBA Franche-Comté
25620 Mamirolle
Tél. 03 81 55 92 00
Fax 03 81 55 92 17
enil.mamirolle@educagri.fr
www.enil.fr

ISBA Franche-Comté
Rue de Versailles - B.P. 70049 
39801 Poligny Cedex 1
Tél. 03 84 73 76 76
Fax 03 84 37 07 28
enil.poligny@educagri.fr
www.enil.fr

LICENCE PRO MANAGEMENT IAA • MASTERS TRANSFORMATION LAITIERE, QUALITÉ ET MANAGEMENT

Publics et conditions générales d’admission
• En formation par apprentissage
- DEUG Sciences et Technologies mention Sciences de la Vie (SV), L2 Sciences du Vivant 
- DEUST Technicien qualité industrielles, Biotechnologies 
- DUT Génie biologique 
- BTSA industrie agro-alimentaire, Classes préparatoires (CPGE Biologie Chimie Physique, 
Sciences de la Terre,  « Math. Sup. Bio » ou CPGE Technologie et Biologie)
- Tout diplôme des domaines Sciences de la vie, des biotechnologies et de l’agroalimentaire, 
de niveau Bac+2 ou homologué au niveau III 
• En formation continue : financement possible par l’intermédiaire su service de Formation Continue.
Salariés des industries agroalimentaires (contrat de professionnalisation), ou demandeurs d’emploi, 
sous réserve de la validation de leur acquis professionnels et personnels.

Objectifs professionnels
• Être capable de gérer activité de production et de transformation agroalimentaire industrielle en
tant que manager de proximité, dans le souci des impératifs économiques, techniques et sociaux, 
tout en respectant les règles et normes de sécurité et de la qualité. 
• Être capable d’assurer le développement des qualifications du personnel et y contribuer.
• Etre capable d’analyser les risques d’une production et de maîtriser les systèmes de régulation 
qualité, hygiène, environnement.

Inscription et admission
Inscription auprès de l’IUT Dijon : http://iutdijon.u-bourgogne.fr

Renseignements et lieux de formation

�Formation par Alternance

�Formation continue

ISBA Franche-Comté
25620 Mamirolle 
Tél. 03 81 55 92 00 / Fax 03 81 55 92 17
enil.mamirolle@educagri.fr / www.enil.fr

ISBA Franche-Comté
Rue de Versailles / B.P. 70049 / 39801 Poligny Cedex 1
Tél. 03 84 73 76 76 / Fax 03 84 37 07 28
enil.poligny@educagri.fr / www.enil.fr

IUT Dijon
Boulevard Dr Petitjean / BP 17867
21078 Dijon Cedex
Tél. 03 80 39 64 02 / Fax 03 80 39 64 64
scolarite@iut-dijon.u-bourgogne

IFRIA Bourgogne Franche-Comté
Maisons des industries alimentaires de Bourgogne
4 bd Docteur Jean Veillet / BP 46524
21065 Dijon Cedex
Tél. 03 80 70 27 31
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LICENCE PROFESSIONNELLE
MANAGEMENT DE LA PRODUCTION 
DANS LES INDUSTRIES AGROALIMENTAIRES

• ORGANISATION DE LA FORMATION 
Formation de 460 h sur 2 semestres qui comprend
8 UE capitalisables dont 1 stage professionnel de 28
semaines et permet la validation soit 60 ECTS 
(European Credit Transfert System).
Les enseignements académiques sont dispensés de

septembre à juin et intègrent un projet tutoré de 
140 h. 
Le stage professionnel s’effectue au cours de la 
période d’alternance en entreprise. Sa validation est
effectuée début septembre de l’année n+1, par un
mémoire écrit et une soutenance orale. 


